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鼎承大同   钵传天工

 根植万里长江第一城——“中国酒都”宜宾
“中国白酒金三角”的核心区域，世界白酒大王五粮液的故乡，中国白酒的金字名片，在服务乡村振兴战略

 建设成渝双城经济圈等国家发展战略中，与五粮液共同演绎了“一粒种子到一滴好酒”的产教融合和美酒酿造的和美故事

宜宾职业技术学院的酿酒技术专业群

产教融合与美酒酿造的和美故事
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鼎承大同   钵传天工

前 世 和 今 生

2002

20061934

2012

2017

2021

2022

四川省本科层次职
业教育人才培养改
革试点校

立足宜宾、辐射西南
全国一流、国际水平

一 、 前 世 和 今 生
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鼎承大同   钵传天工

2021年12月，学院立项四川省“双高”院校
酿酒技术、机电一体化技术专业群立项为四川省“双高”  专业群

65.5%65.5%

390/596

65.5%87.2%

211/242

65.5%65.9%

238807.6/362500

建设任务 标志性成果 经费使用（万元）

省“双高”建设基本情况

二 、 做 法 与 成 效
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鼎承大同   钵传天工

产教融合和美理念和成效

各取所需  相互成就

融在关键  合为一体

产教融合开放发展创新案例

三 、 现 状 与 水 平
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鼎承大同   钵传天工

酿 酒 技 术 专 业 群 概 况

三 、 现 状 与 水 平

核心专业酿酒技术专业——36年办学历史

国家骨干高职院校建设重点专业     四川省优质院校重点专业

酿酒技术专业群
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鼎承大同   钵传天工

四 、 探 索 与 创 新

ü 共建五粮液技术学院

ü 共建共享五粮液数字博物馆

ü 共建具有关键技术技艺的白酒酿造生产性实训基地，

培养酿酒技术技能人才

ü 共建校企酿酒技术专业群党支部

ü 共建共用《中国酒文化（五粮酒文化）》《五粮液

企业文化》等特色课程

ü 共建“匠心匠品，善思善酿”的育人体系

与五粮液产教和美合作的思路
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鼎承大同   钵传天工

酿酒技术专业群以五粮酿造技术为基础

五粮美酒酿造的五字诀为要求

四 、 探 索 与 创 新

1.对标五粮酿造工艺和美标准体系

（一）根植优秀传统文化树人，育才从授技向传承和美递进
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鼎承大同   钵传天工

四 、 探 索 与 创 新

2.融入酿造“1366”和美匠心密码

ü 1极：五粮液极致的酿造工艺；

ü 3优：环境优、老窖池优、匠人匠心优；

ü 6首创：五粮配方、包包曲、跑窖循环、沸点量水、

双轮底发酵和勾调双绝六大五粮液首创工艺；

ü 6精酿：分层入窖、分层起糟、分层蒸馏、量质摘

酒、按质分坛、分级储存六个精酿流程

（一）根植优秀传统文化树人，育才从授技向传承和美递进

现
代
高
等
职
业
技
术
教
育
网



鼎承大同   钵传天工

（一）根植优秀传统文化树人，育才从授技向传承和美递进

3.注重两大国家级文化遗产和美传承

ü 宜宾700多年的古窖池群是国家物质文化遗产

ü 五粮酿造的百年百道工序的传统酿造技艺是国家级非

物质文化遗产

四 、 探 索 与 创 新
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鼎承大同   钵传天工

共建五粮液技术学院、共建酿酒技术专业群党支部、共建五粮特色课程、共建专业教学中心、共建数字博物馆

ü将五粮液为代表的中国白酒文化精髓贯穿整个人

才培养过程，形成自信自爱的家国情怀、传技传

承的使命担当、爱岗惜岗的劳模精神、五心五品

的工匠精神为核心的“匠心匠品、善思善酿”育

人体系，培养“有理想、有本领、守匠心、精传

承”的新时代中华酿酒技艺传承人。

四 、 探 索 与 创 新

4.构建“匠心匠品、善思善酿”和美育人体系

（一）根植优秀传统文化树人，育才从授技向传承和美递进
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鼎承大同   钵传天工鼎承大同   钵传天工

（二）坚持五粮白酒标准研制，专业从跟随向引领和美提升

 国 家
 层 面

n跟随白酒产业发展的步伐，开启与五粮液产教融合的和美之旅

四 、 探 索 与 创 新
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鼎承大同   钵传天工

四 、 探 索 与 创 新

 国 家
 层 面

n伴随研究的深入和产业的发展，开始了与五粮液等白酒企业的

校企合作共赢之旅

（二）坚持五粮白酒标准研制，专业从跟随向引领和美提升

现
代
高
等
职
业
技
术
教
育
网



鼎承大同   钵传天工

2013年，校企联姻开花结硕果，诞生了五粮液技术学院
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鼎承大同   钵传天工

专业群开始向引领产业发展的方向和美提升

四 、 探 索 与 创 新

 国 家
 层 面

n引领产业发展方向，开通了白酒企业数字化转型的提升之旅

ü 2022年与五粮液和美合作，牵头制订了教育部高职酿酒
技术专业和中职酿酒工艺与技术教学标准和专业简介

ü 在五粮原料检测、酒曲生产、基酒生产、摘酒定级等酿酒核心技
术岗位，校企共同创新提出了“红外色谱——白酒大数据”数字
化工艺解决方案，开启了传统白酒生产向数字化转型的新赛道

（二）坚持五粮白酒标准研制，专业从跟随向引领和美提升
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鼎承大同   钵传天工

（三）着力改革人才培养模式，体系从中高向中高本和美贯通

1.和美对接五粮液浓香型白酒，形成了“基于白酒生产过程的产学交替的‘三次下乡五次进厂’”人才培养模式

四 、 探 索 与 创 新
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鼎承大同   钵传天工鼎承大同   钵传天工

Ø 与四川轻化工大学、五粮液集团联合推进“1+3”本科分段培养项目

Ø 2022年在招收了38名学生（中职20名，普高18名），为后期架设“高职—本科—专业硕士”

人才培养立交桥打下良好的基础

四 、 探 索 与 创 新

2.和美对接五粮液对不同层次人才的需求，探索了“中—高—本”贯通培养体系

（三）着力改革人才培养模式，体系从中高向中高本和美贯通
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鼎承大同   钵传天工

3.和美对接五粮液“走出去”，从“中国的五粮液”成为“世界的五粮液”的战略发展目标

Ø 通过“酒都工坊”与老挝等国家的职业学校开展中外合

作办学，实施学历教育，开发双语专业课程 10 门，培

养留学生数量达到35人。

Ø 新增了中非联盟埃塞俄比亚国家职业标准——酒精和非

酒精饮料技术加工员项目，使合作国家不断增多，人才

培养体系得以从中高向中高本和国内外的全面贯通。

四 、 探 索 与 创 新

宜宾职业技术学院酒都工坊老挝分中心揭牌仪式

（三）着力改革人才培养模式，体系从中高向中高本和美贯通

。
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鼎承大同   钵传天工

（四）开发酿酒技术教学资源，实训从经验向虚实和美结合

标 准
资 源

课 程
资 源

素 材
资 源

文 化
资 源

实 训
资 源

创 新
资 源

四 、 探 索 与 创 新

现
代
高
等
职
业
技
术
教
育
网



鼎承大同   钵传天工

（四）开发酿酒技术教学资源，实训从经验向虚实和美结合

四 、 探 索 与 创 新
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鼎承大同   钵传天工

共同主持开发了白酒生产与管理的虚拟仿真实训资源等32个

解
决
了

高 投 入 高 损 耗 高 风 险

难 理 解 难 掌 握 难 再 现

以及白酒生产周期长（一般为70天），受课时制约很难全过程
学习等教学难点和堵点问题。

四 、 探 索 与 创 新

系统名称 软件部分
1）白酒勾兑3D虚拟仿真软件
2）白酒酿造工厂3D虚拟现实仿真软件
3）白酒贮存与包装3D虚拟仿真软件
4）白酒企业管理经济核算虚拟仿真软件
5）白酒酿造3D虚拟现实安全应急预案仿真软件
6）食品工程原理虚拟实验软件
7）五粮作物生产技术虚拟现实仿真软件

1）白酒酿造工厂VR虚拟现实仿真软件
2）白酒企业或车间安全VR模拟系统

1）白酒酿造废水处理3D虚拟现实仿真软件
2）白酒酿造污水处理工厂VR虚拟现实仿真软件

1）窖泥厌氧微生物形态、数量检测实验虚拟仿真软
件
2）大肠菌群计数3D虚拟现实仿真软件
3）致病菌的生化及分子生物学鉴定仿真软件
4）白酒中厌氧微生物的鉴定3D虚拟现实仿真软件
5）白酒微生物生长规律3D虚拟现实仿真软件
6）酯化液制作VR认识实习仿真软件
7）生物安全柜操作3D虚拟现实仿真软件
8）全自动灭菌器操作3D虚拟现实仿真软件
9）厌氧培养箱操作3D虚拟现实仿真软件
10）无菌操作室使用3D虚拟现实仿真软件

1）高效液相色谱法测定白酒中主要理化成分含量仿
真软件
2）气质联用仪测定酿酒原料中农药残留仿真软件
3）原子吸收分光光度计测定酿酒原料和白酒中金属
含量仿真软件
4）气相色谱测定白酒中芳香成分仿真软件

（四）开发酿酒技术教学资源，实训从经验向虚实和美结合
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鼎承大同   钵传天工

被中小微白酒企业广
泛运用于白酒生产的
过程，反复推演试探
出最佳的生产参数

四 、 探 索 与 创 新

（四）开发酿酒技术教学资源，实训从经验向虚实和美结合
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鼎承大同   钵传天工

按照五粮液厂区生产车间细分的特色,统筹建设具备“四真三性”功能的实践教学基地
            ——真实环境，真学、真做，真本领；实践性、生产性、开放性

Ø国家级浓香型白酒生产性实训基地

Ø国家级“匠心善酿”虚拟仿真实训培育基地

白酒酿造实训

四 、 探 索 与 创 新

建 成
（五）着力酿酒实践基地升级，条件从功能向体系和美改善
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鼎承大同   钵传天工

建成赵东白酒酿造大师技能工作室，发明新技术，创造新工艺，促进产业发展升级

四 、 探 索 与 创 新

（五）着力酿酒实践基地升级，条件从功能向体系和美改善
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鼎承大同   钵传天工

食品快速检测白酒 便携式检测

建成食品分析检测中心专业实体企业，10多家大中型校外企业实训基地

四 、 探 索 与 创 新

（五）着力酿酒实践基地升级，条件从功能向体系和美改善
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鼎承大同   钵传天工

（六）加强专业教学团队建设，师能从专项向复合和美转变
     三全育人组 模块教学组  专项项目组

传承中华优秀传统酒文化，弘扬专业、职业、工匠精神，铸造

“匠心善酿”品牌文化，培养“打得粗过得细”的“酒都工匠”

组
建

酿酒专用粮培育与选用 曲药生产 白酒酿造

质量安全与检验检测 品评勾调

组
建

教学评价诊改及成果推广

科研课题

技术服务和社会培训

师生职业技能提升数字化赋能应用

四 、 探 索 与 创 新

组
建
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鼎承大同   钵传天工

教师团队配置

教授9名 博士9名

酿酒大师2人 国省市级名师3名 国家级白酒评委6人 省级三区人才4名

高级职称占比45% 双师型占比达95%

n近年来

建成了一个四川省职业教育教师教学创新团队，正在积极申报国家级团队
在高素质“双师型”教师队伍建设中发挥示范引领作用

四 、 探 索 与 创 新

（六）加强专业教学团队建设，师能从专项向复合和美转变
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鼎承大同   钵传天工

1.持续实施标准建设，做稳中小微企业盟主

Ø 进一步强化教学标准建设
Ø 开发职教本科的教学标准
Ø 引领和示范区域中高职学校的相关专业建设

持 续 与 五 粮 液 和 美 合 作
Ø 继续引领区域产业发展
Ø 服务区域内300多家中小微酿酒企业
Ø 成为区域中小微白酒企业的盟主

推动专业的“中高本”和美贯通

五 、 方 向 与 未 来
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鼎承大同   钵传天工

力争 ü 将教学团队建成国家级创新教学团队
ü 培养1-2个国、省教学名师

持续与五粮液和美共建酿酒技术专业群教学团队

2.持续加强团队建设，培育国家级教学名师

五 、 方 向 与 未 来

秉持 ü 以和为美，各美其美
ü 美美与共，天下大同
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鼎承大同   钵传天工

力争在“双高”计划的新窗口期，能入选国家队

在产教融合、校企合作等方面和美强化内涵建设

在特色的基础上打造品牌

在品牌建设中造就酿酒技术高水平专业群

持续与五粮液和美协作，对标国家高水平专业群建设标准打造品牌

3.持续深化内涵建设，入选国家“双高”计划

五 、 方 向 与 未 来
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鼎承大同   钵传天工

作为区域特色的宜宾燃面产业
是四川省非遗文化，是宜宾的又一张名片

ü 以酿酒专业群建设模式，以宜宾燃面学院建设为载体

ü 以人才培养的标准制订、绿色产品认证体系建设两个方面作为突破口

政行校企和美打造“技状元”宜宾燃面品牌
再现专业群服务和引领特色产业和美发展又一个示范样本

4.持续探索特色建设，引领宜宾燃面产业发展

五 、 方 向 与 未 来
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